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ど
　

　
　

▶
登

録
は

、
こ

ち
ら

の
コ

ー
ド

か
ら

　

さ
か
の
ぼ
れ
ば
９
０
０
年
の
歴
史

　
か
ま
ぼ
こ
の
歴
史
は
諸
説
あ
り
ま
す
が
、
約
９

０
０
年
前
の
西
暦
１
１
１
５
年
、
永
久
３
年
（
平

安
時
代
）
の
古
い
文
献
「
類
集
雑
要
抄
」
に
初
め

て
登
場
。
関
白
、
右
大
臣
に
出
さ
れ
た
お
膳
の
絵

に
「
蒲
鉾
」
と
記
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
昔
の
か
ま
ぼ
こ
は
竹
な
ど
に
す
り
身
を
巻
い
て

焼
き
上
げ
た
も
の
で
、
ち
く
わ
に
近
い
も
の
で
し

た
。
そ
れ
が
植
物
の
「
蒲が

ま
の
穂
」
や
鉾ほ

こ
に
似
て
い

た
こ
と
も
あ
っ
て
「
蒲
鉾
」
と
呼
ば
れ
る
よ
う
に

な
り
ま
し
た
。
や
が
て
江
戸
時
代
に
「
竹ち

く
わ輪

」、
板

に
付
け
た
も
の
を
「
蒲
鉾
」
と
呼
ぶ
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。
ち
く
わ
は
か
ま
ぼ
こ
の
先
祖
と
い
う
こ

と
に
な
り
ま
す
ね
。

　
か
ま
ぼ
こ
は
舞
鶴
で
も
昔
か
ら
作
ら
れ
て
い
て
、

関
ヶ
原
の
合
戦
前
、
細
川
幽
斎
の
時
代
に
そ
の
家

臣
・
高
野
氏
が
京
都
か
ら
舞
鶴
に
移
住
し
始
ま
っ

た
と
い
わ
れ
ま
す
。
牧
野
氏
の
代
に
は
城
に
献
上

し
た
と
い
う
文
献
も
残
っ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
田

辺
城
籠
城
の
と
き
に
吉
原
地
区
の
漁
師
が
外
部
と

の
連
絡
の
役
目
を
果
た
し
た
こ
と
か
ら
、
そ
の
功

績
が
た
た
え
ら
れ
「
領
土
波
打
際
三
間
漁
師
勝
手

次
第
」
と
い
う
特
権
を
受
け
、
漁
の
ほ
か
に
加
工

品
を
作
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
こ
と
も
き
っ
か
け
だ

と
思
い
ま
す
。

舞
鶴
か
ま
ぼ
こ
の
特
徴

　
舞
鶴
の
か
ま
ぼ
こ
は
、
よ
そ
の
地
区
と
違
い
、

組
合
が
一
括
し
て
か
ま
ぼ
こ
の
原
料
を
仕
入
れ
、

研
究
室
で
検
査
し
、
良
質
の
も
の
だ
け
を
組
合
員

に
供
給
す
る
シ
ス
テ
ム
が
出
来
上
が
っ
て
い
る
こ

と
が
最
大
の
特
徴
で
す
。
地
元
の
鮮
魚
を
地
域
ぐ

る
み
で
か
ま
ぼ
こ
の
原
料
の
す
り
身
に
加
工
す
る

直
営
の
生
す
り
身
工
場
を
組
合
で
有
し
、
か
ま
ぼ

こ
屋
で
あ
る
組
合
員
に
毎
日
供
給
し
て
い
る
地
域

は
、
日
本
広
し
と
い
え
ど
も
舞
鶴
だ
け
だ
と
思
い

ま
す
。

弾
力
は
堅
さ
と
し
な
や
か
さ
の
か
け
合
わ
せ

　
舞
鶴
か
ま
ぼ
こ
は
切
っ
た
と
き
に
表
面
に
水
が

浮
き
、
キ
ラ
リ
と
光
り
ま
す
。
白
さ
も
透
明
感
が

あ
り
食
感
は
コ
シ
や
弾
力
が
あ
る
の
に
柔
ら
か
い
。

こ
れ
は
生
す
り
身
を
使
っ
て
い
る
特
徴
で
す
。
食

べ
方
は
切
っ
て
そ
の
ま
ま
食
べ
て
も
お
い
し
い
で

す
が
、
個
人
的
に
は
サ
イ
コ
ロ
状
に
切
っ
た
か
ま

ぼ
こ
と
刻
ん
だ
焼
き
海
苔
と
ミ
ツ
バ
を
三
杯
酢
で

あ
え
た
も
の
が
好
き
で
す
。
私
の
大
好
き
な
お
酒

の
肴
と
し
て
よ
く
食
べ
て
い
ま
す
。

伝
統
と
誇
り
を
持
っ
て

　
か
ま
ぼ
こ
は
豆
腐
や
納
豆
な
ど
と
同
じ
く
昔
か

ら
あ
る
日
本
の
伝
統
食
品
で
す
。
９
０
０
年
以
上

食
べ
続
け
て
き
た
の
で
、
日
本
人
の
身
体
を
つ
く
っ

て
き
た
食
べ
物
の
１
つ
と
言
っ
て
も
良
い
か
も
し

れ
ま
せ
ん
。
低
カ
ロ
リ
ー
で
高
た
ん
ぱ
く
と
い
う

だ
け
で
は
な
く
、
か
ま
ぼ
こ
の
た
ん
ぱ
く
質
に
は

良
質
な
ア
ミ
ノ
酸
が
バ
ラ
ン
ス
良
く
含
ま
れ
、
消

化
の
良
い
た
ん
ぱ
く
質
の
構
造
を
し
て
い
る
の
で

弱
っ
た
内
臓
に
も
優
し
い
食
べ
物
と
い
え
ま
す
。

　
ま
た
、
今
ま
で
に
培
わ
れ
て
き
た
伝
統
の
製
法

と
味
を
よ
り
多
く
の
方
々
に
知
っ
て
い
た
だ
け
る

よ
う
に
、近
年
、『
舞
鶴
か
ま
ぼ
こ
手
作
り
体
験
教
室
』

を
開
設
し
体
験
型
観
光
の
一
翼
を
担
い
、
多
く
の

方
々
に
喜
ば
れ
る
よ
う
Ｐ
Ｒ
に
も
努
め
て
い
ま
す
。

㉕
練られ練られて900年

舞鶴かまぼこのいいとこ教えます

　間人ガニや京あられ・京おかきと同じく地域団体商標（地域ブランド）
に認定されている舞鶴の特産品「舞鶴かまぼこ」。その品質と組合員を縁
の下で支える舞鶴かまぼこ協同組合の参事で舞鶴の「かまぼこ博士」の
辻義雄さんにお話を伺いました。

辻 義雄 さんかまぼこ博士
 （舞鶴かまぼこ協同組合 参事）

　各地の山地のやや高所の木陰に生える多年草。高さ
20 ～ 40㌢位。茎の先に柄のない大きな葉を３枚輪生
し、扇風機の羽のように見える。
　春、茎の先から２～４㌢の花柄を出し１個の花を付
ける。花弁状に見えるのは暗紫色の３枚の萼

がく

片。
　名前は「延

エンレイソウ

齢草」だが、その由来はよく分からない。
古くには「エレン草」と書かれた書物があるらしいが、
こちらも由来は不明である。

【協力】瓜生勝朗　市文化財保護委員（植物分野）
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【エンレイソウ】 （ユリ科）
見ごろ 花期 ４～５月頃


