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　４月下旬、「丹後とり貝」と「育成岩がき」の出荷が始まり、市内や京阪神、首都圏の
料理店などに出荷されています。漁業者の努力と舞鶴湾という恵まれた漁場が育む、ほか
では味わえない「海の京都」の特産品を、ぜひお試しください。

～東京でのプロモーションを開催～

　「食」に関して発信力のある第一級の料理人
やマスコミ関係者ら、食のプロ20人を招待し、
舞鶴フェアで提供されるメニューの賞味会を６月
１日に、レストランFEU（東京）で開催。本市
の産品の質の高さや生産者のこだわりを、見て、
触れて、食していただいて、プロの立場から全国
へ本市の食材を情報発信していただきます。

　岩がきは夏が旬です。
３～４年という長期間育
てられた「育成岩がき」は、
とても濃厚でクリーミー
な味わいが特徴。海の香
りが口いっぱいに広がり
ます。
　また、京都府漁協では、

「育成岩がき」を紫外線殺菌した海水に20時間以上浸
し出荷しているため、安心して生食することができます。

　「丹後とり貝」は、コ
ンテナの中で１年間育
成する間、１～２か月
に１回引き上げ、掃除
するなど、丹念に育て
られることで大きさも
厚みも一般的なとり貝
の倍ほどになります。

身は大変肉厚で、やわらかく、独特の甘みがあります。
生産量では、舞鶴市が府内一位を誇ります。

舞鶴の夏の味覚、
ぞくぞく登場～東京でのプロモーションを開催～

舞鶴の「うまい」を
全国へ

プレミアムランチフェア

　

こ
れ
か
ら
の
季
節
、
舞
鶴
の
さ
ま

ざ
ま
な
食
材
が
旬
を
迎
え
ま
す
。
５

月
２
日
に
は
、
お
茶
の
初
摘
み
が
行

わ
れ
ま
し
た
。
こ
の
日
摘
ま
れ
た
お

茶
は
、
両
丹
茶
品
評
会
や
京
都
府
茶

品
評
会
、
全
国
茶
品
評
会
に
出
品
さ

れ
ま
す
。
舞
鶴
の
お
茶
は
全
国
茶
品
評
会
の
か
ぶ
せ
茶
の

部
で
４
年
連
続
「
産
地
賞
」
第
１
位
を
受
賞
し
て
お
り
、

今
年
も
大
き
な
期
待
が
寄
せ
ら

れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
京
野

菜
で
あ
る
「
万
願
寺
甘
と
う
」

も
５
月
17
日
に
出
荷
が
始
ま

り
、
11
月
ご
ろ
ま
で
出
荷
さ
れ

ま
す
。
今
が
旬
の
味
覚
を
ぜ
ひ

食
卓
に
。

□
新
茶
の
振
る
舞
い
を
実
施

　

６
月
30
日
㈭
ま
で
、
市
役
所
本
庁
市
民
ホ
ー
ル
に
冷
茶

器
を
設
置
。
ご
来
庁
の
際
に
は
ぜ
ひ
舞
鶴
の
新
茶
を
お
楽

し
み
く
だ
さ
い
。

旬
を
迎
え
る
舞
鶴
の
農
産
品

　舞鶴の「食」が東京都心エリアの一流レストラン10店舗をジャック！
舞鶴の食材を用いたメニューを提供する「舞鶴フェア」を開催。本市の食
材が最高級の料理として東京・首都圏でＰＲされます。

東京レストランジャック ! 2016

【内容】本市の農水産品などを用いたオリジナルメニューと地酒を提供するほか
「“食”のブランドブック」などのパンフレットを設置。

【主な食材】◇万願寺甘とう　◇舞鶴茶　◇ふるさと舞鶴あぐりブランド推奨の農産物
◇丹後とり貝　◇育成岩がき　◇舞鶴地方卸売市場取り扱いの鮮魚など

▲万願寺甘とうの海老真丈射込み

▲一般のトリガイ（左）と丹後とり貝（右）
の食べ比べ

参加したシェフらにＰＲをする市長(左）、生産者が直接魅力を紹介（右）（昨年の様子）

　本市の質の高い地元食材を東京・首都圏から全国へ発信するために「舞鶴フェア」を開催。
舞鶴産の食材のブランド力の向上と、さらなる販売力向上に取り組みます。

「丹後とり貝」と「育成岩がき」は、餌となる天然の
プランクトンが豊富な水深で育てられます丹後とり貝・育成岩がきとは…
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﹁
舞
鶴
岩
が
き
丼
﹂
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン

　

舞
鶴
の
夏
季
限
定
の
地
産
地
消
グ
ル
メ
で
あ
る
岩
が
き
の
「
プ
リ
プ
リ
」
の
美
味
し
さ
を
、
多
く
の
皆

さ
ん
に
味
わ
っ
て
い
た
だ
く
「
舞
鶴
岩
が
き
丼
」
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
が
市
内
９
店
舗
で
開
催
さ
れ
て
い
ま
す

（
舞
鶴
か
き
グ
ル
メ
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
協
議
会
主
催
）。
舞
鶴
岩
が
き
丼
の
３
つ
の
条
件
は

　

各
店
が
独
自
の
調
理
方
法
で
提
供
し
て
い
ま
す
。
料
金
は
１
，
２
８
０
円
〜
１
，
９
０
０
円
（
税
込
）。

　
「
ぷ
り
ぷ
り
」
の
岩
が
き
と
「
シ
コ
シ
コ
」
と
し
た
食
感
の
舞
鶴
か
ま
ぼ
こ
と
の
相
性
は
抜
群
。

　

今
年
も
、夏
の
旬
が
味
わ
え
る
「
舞
鶴
グ
ル
メ
」
を
ぜ
ひ
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。
期
間
は
８
月
31
日
㈬
ま
で
。

　

※
岩
が
き
の
入
荷
状
況
に
よ
り
早
く
終
了
す
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。

□
舞
鶴
岩
が
き
丼
マ
ッ
プ
を
作
製

舞
鶴
岩
が
き
丼
や
舞
鶴
産
岩
が
き
料
理
、
丹
後
と
り
貝
料
理
が
食
べ
ら
れ
る
店
を
紹
介
す
る
「
舞
鶴
岩

が
き
丼
マ
ッ
プ
」（
Ａ
３
判
、
両
面
カ
ラ
ー
刷
り
、
２
万
部
）
を
作
製
。
ま
い
づ
る
観
光
ス
テ
ー
シ
ョ
ン
や

Ｊ
Ｒ
東
舞
鶴
駅
観
光
案
内
所
、
市
役
所(

ロ
ビ
ー
）、
西
支
所
、
道
の
駅
「
舞
鶴
港
と
れ
と
れ
セ
ン
タ
ー
」

な
ど
の
市
内
観
光
施
設
の
ほ
か
、
近
隣
の
道
の
駅
、
高
速
道
路
サ
ー
ビ
ス
エ
リ
ア
に
も
設
置
。

□
ス
タ
ン
プ
ラ
リ
ー
を
開
催

期
間
中
に
マ
ッ
プ
掲
載
店
で
、
食
事
か
買
い
物
を
２
回
さ
れ
た
人
の
う
ち
抽
選
で
ペ
ア
10
組
に
「
舞
鶴

か
き
丼
」
試
食
券
（
来
年
１
〜
２
月
開
催
予
定
）
を
プ

レ
ゼ
ン
ト
。
詳
し
い
応
募
方
法
な
ど
は
マ
ッ
プ
か
ホ
ー
ム

ペ
ー
ジ（
左
下
の
コ
ー
ド
か
ら
ア
ク
セ
ス
可
）で
ご
確
認
を
。

▼
詳
し
く
は
、
ま
い
づ
る
観
光
ス
テ
ー
シ
ョ
ン

(

☎
75
・
８
６
０
０
）
へ
。

一
、
舞
鶴
の
岩
が
き
と
﹁
舞
鶴
か
ま
ぼ
こ
﹂
を
使
用
す
る
こ
と

二
、
舞
鶴
の
岩
が
き
の
﹁
ぷ
り
ぷ
り
﹂
感
を
損
な
わ
な
い
こ
と

三
、
お
い
し
く
て
、
ま
た
食
べ
た
く
な
る
こ
と

今
年
も
岩
が
き
の
旬
が
や
っ
て
き
た
!!

10

【期間】
【店舗】

６月30日㈭まで
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